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EVENTCATERING, 
FIRMENEVENTS, WEIHNACHTSFEIERN,

HOCHZEITEN & VIELES MEHR

WWW.LOUSBBQ.DE

VORSPEISE

KLASSIKER

Knoblauch-Garnelen mit knusprigen Croûtons

Quesadillas mit Lachs / Hähnchen / Lamm oder 
vegetarisch

Bohnen oder Datteln im Speckmantel

Bratwurst vom Grill

Chili con Carne - herzhaft, pikant abgeschmeckt

Hamburger & Cheesburger - frisch vom Grill

Russisches Schaschlik - Klassisch oder Mediterran

Schichtfl eisch aus dem Dutch Oven

Steak nach Wunsch gegrillt

HAUPTGERICHTE
Hähnchenbrustfi let vom Grill

Hähnchenkeulen oder Drumsticks vom Grill

Dry Aged Entrecóte - kräftig im Geschmack

Dry Aged Rib Eye - aromatisch gereift

Dry Aged Rinderfi let - besondes zart

Dry Aged Roastbeef - intensiv im Geschmack

Lachsfi let auf Zedernholz gegart - besonders zart

Lammrücken vom Grill - besonders zart

Moink Balls - BBQ-Deluxe

Pulled Pork - mit rauchiger BBQ-Sauce verfeinert

Schweinefi let  - zartrosa 

Smoked Brisket - langsam gegart im Smoker

Spareribs mit aromatisch-rauchiger BBQ-Glasur



BEILAGEN

Baguette mit Kräutern oder Knoblauch

Focaccia

Mediterranes Grillgemüse

Rosmarinkartoff eln & Dip

Frische Salate nach Wahl

INDIVIDUELLE WÜNSCHE

Wir wissen: 

Jedes Event ist anders. 
Ob besondere Fleischsorten, vegetarischeal-
ternativen oder ein eigenes Menükonzept – 

wir setzen Kundenwünsche gerne nach 
Absprache um.

 Gemeinsam fi nden wir die perfekte 
kulinarische Lösung für Ihr Fest.

DESSERT
Warmer Lava Cake (optional mit Füllung)

VEGETARISCH
Chili sin Carne - feurig & aromatisch

Mediterrane Nudel-Gemüsepfanne

- weiteres auf Anfrage möglich

LIVE & FRISCH VOM GRILL

Bei LousBBQ wird alles direkt vor Ort 
zubereitet - frisch, heiß und mit ordentlich 

Rauch in der Luft. 

Unser Team grillt, smokt und fl ambiert live 
auf Ihrem Event, damit jedes Gericht den 

vollen Geschmack und die unverwechselbare 
BBQ-Note bekommt.

FÜR JEDEN IST WAS 
DABEI. VERSPROCHEN!

0176 72228422
JETZT EINFACH ANRUFEN

GESTALTET VON ELECTRIFYAGENCY


